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KONYHATECHNOLOGIAI LEIRAS
a
Csongrdd, Bercsényi M. u. 2. (Hrsz. 1677) szdm alatt 1évé
Kincskeresé Ovoda tdalalékonyhdjanak
Uzemelés technolégiai tervéhez

1. Elézmények, dltaldnos ismertetés

Szeged Megyei Jogl Vdros Onkormdnyzata, cim szerinti ingatlanon, évoddat
Uzemeltet, ahol 100 - 120 gyermek, napi haromszori etkeztetését kell, biztositsa.

A meglévé tdlaldkonyha a mai higiéniai eldirdsoknak mdr nem igazdn felel meg,
mivel a tdlalé és mosogatd helyiseég egy légtérben van, illetve felszereltsége,
burkolatai, berendezései elavultak.

Az épitteté a meglévd dvoda, s vele egyUtt a tdlaldkonyha korszerUsitését tervezi. A
felUjitds sordn tdérekedve a konyha és kiszolgdld helyiségei felelienek meg a
kbdzetkeztetdkre vonatkozd 62/2011. (VI. 30.) VM rendeletben eléirfaknak, mely a
.vendéglaté-ipari termékek  elddllitdsdnak  és  forgalomba  hozataldnak
élelmiszerbiztonsagi feltételeit” tartalmazza.

2. Részletes leirdas:

A terveket a megbizé dltal megfogalmazott tervezési program, valamint az
érvényben |évé rendeletek és elbirdsok alapjan készitettUk el, figyelembe véve a helyi
adottsdgokat, és azt a tényt, hogy az épUlet bévitésére nincs lehetdség.

A tdlaldkonyha az épUlet nyugati oldaldn nyer elhelyezést, ahol biztositani lehet az
elkUlonitett  ételbeszdllitast, és az idében elkUldnitett hulladék kiszdllitast. A
rendelkezésére bocsdtott alapterlleten belll megfeleld térkapcsolatokkal
kialakithaté az ételek fogaddsdhoz, melegitéséhez, melegen tartdsdhoz, tdlaldsdhoz
szUkséges f&-, és kiegészitd helyiségek. A fogyasztdi-, Uzemi-, és szdllitbedények
mosogatdsdhoz nélkUldzhetetlen terek.

A tervezési program alapjan a talalékonyha:

Az elbtérhez, a belsd kdzlekeddhdz kell, kapcsolddijon.

Naponta hdromszori étkeztetést szolgdl ki, az elkUldnitett eétkezd helyiségekben torténd

étkeztetéssel.

- tizérai: - reggeli italok (pl. teaq, tej, kakad), péksutemeny, felvagottak, idényjellegl
zOldségfélékkel, stb.

- ebéd: leves, fézelék feltéttel, vagy frissensUlt és kdret, valamint salata, esetleg rakott,
vagy csében sultek, stb.

- uzsonna: kenyér feltéttel, (pl. vajjal, kérozdttel, vagy lekvarral megkenve, sajttal,
esetleg felvagottal), vagy joghurt félék,

gyUmolcs tdlaldsat kell, megoldija.

A tdlalt mennyiség —100-120 adagszdm- alapjdn: - t2fokozatdy,

Az étkezd helyisegek befogadd képessége: - f2fokozaty, mivel egyidében

30-30 f& helyezhetd el,
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Ertékesités” szempontjabdl: - helyben fogyaszt&sos

A nyersanyagok elékészitése: - helyszinen nincs eldkészités.
MUszakok szdma: - 1 mUszakos (8.00 — 16.00 6rdig)
A dolgozdi létszam a tdlald konyhdn: -4 6

Ellatas és druszallitds modja: - 30 km-s korzetben, engedéllyel

rendelkezd f&6z6konyhdn készult
ételeket a f6z6konyha sajat,
kizardlag erre a célra haszndlatos,
gépjarmuveével szdllitja a helyszinre.

3.1. A tdlalékonyha technoldgidja:

A csoportszobdk, ahol az étkeztetés torténik a zsibongdbdl kdzelithetdek meg. Tagas,
a korcsoportnak megfeleléen berendezett helyiségek. A gyermekek kézmosdsi
lehetdsége a csoportszobdk mellett kialakitott mosdd helyiségekben biztositott, hideg-
melegvizzel.

3.2. Készétel ellatas, szallitas:

A tdlaldkonyha elldtésat, az étel fézését engedéllyel rendelkezé fézékonyhardl
biztositjdk. A szdllitast, kizardlag erre a célra haszndlatos, zdrt platds, engedélyezett
gépkocsival oldjdk meg. A kiszdllitds naponta kétszer torténik: reggel, a tizoradi, illetve
az ebéd tdalaldsa elétt. Az utdbbi kiszdllitdsakor az uzsonndhoz szUkséges termékeket is
helyszinre szdllitjdk. Az ételszdllitds csere, héntarté edényekben (alaprajzi jele: 1. jell)
illetve GN (rozsdamentes anyagu Gasztronorm) edényekben, termo Idddban (2. jeld)
- hészigetelt szdllitd ladddkban - torténik. A ftisztdra mosoftt, Ures szdllitbedényeket az
atvevd helyiség, raklapjan (alaprajzi jele 3) taroljak.

A tdlaldkonyhdra torténd ételszdllitds az épllet déli oldaldn, kUldn, gazdasagi
bejdraton &t torténik. A gépjarmU kdzvetlenUl a gazdasdgi bejdrat elé tud dlini, igy az
atvevo - kdzlekeddn at, egyenes Uton lehet beszdllitani az ételt a tdlaldkonyhdba. Az
ételek csak erre a célra haszndlatos szdllitbedényekben érkeznek, elbirds szerint,
feliratozva, vigydzva arra, hogy szdllitds kdzben az étel mindsége ne szenvedjen kdart,
és ne szennyez&djék.

3.3. Konyhai munka: étel dtvétel, étel elhelyezés, raktdrozds, melegentartds, Ujra
hékezelés:

Az ételeket, éleimiszereket, tartalmazé edényeket a tdlald konyha dolgozdi az atvevé
helyiségben veszik at a szdllitétél. Az ételek, élelmiszerek atvételénél meg kell
gyéz&édni azok mennyiségi és mindségi megfelelésségérdl. Az adminiszirdcid
végzéséhez, kézi felird tablat haszndinak.

Az ételeket tartalmazd edényeket a konyhdban stokikon (10 jell) taroljak.

Azon élelmiszereket, amelyek a ftizéraihoz és az uzsonndkhoz érkeznek, illetve az
ebédhez hoztak, de hitésre szorulnak, azonnal a szakositott tarolds szabdlyai szerint,
gondoskodnak a hUtétt taroldsukrédl. A konyhatérben a 2 db, munkaasztal alatti (3
jell) és a (2 jell) dll6 hitészekrényekbe helyezik, tovdbbi felhaszndldsig. A
konyhdban a (16 jell) nyitott faliszekrény polcain fogjdk elhelyezni, pl. lekvart, mézet,
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fUszereket, cukrot, stb. A tdlaldkonyhdra szdllitott (szeletelt, csomagolt) pékdaruk
rekeszekben, a (8 jell) munkaasztal alsé polcdan nyernek elhelyezést.

A (3 jel0), bruttd 180 I-es, munkaasztal alatt elhelyezett hitészekrényekben tdroljdk a
felvagottakat (aromatartdé dobozokban) és a megtisztitott, megmosott zéldség- és
gyimolcsféleségeket (pl. paprika, retek, alma stb.), mig a tej, tejtermékek és az
ételmintdk a (2 jelG) 373 I-es hUtészekrényben nyernek elhelyezést.

A meleg ételeket —amennyiben hémérsékletUk nem csdkkent + 63 C° ald- (errdl
ételhdmérdével meg kell gyéz&dni) az ételszdllitd edényekbdl kdzvetlenUl talaljdk.
Amennyiben a szdllitds ideje alatt a meleg étel barmilyen okbdl a + 63 C ° ala hil, Ugy
ezeket az ételeket haladéktalanul Ujbdli hdkezelésnek kell alavetni, amelyet a
konyhai f6z6edényekbe dathelyezve, Ujra fel kell forralni, illetve at kell sitni. Erre a
célra a konyhatérben 1évé (12 jell) nagykonyhai, sitével is rendelkezé elekiromos
tizhely szolgdl. Az ételek szUkségszerG hodkezelésére rendelkezésre Aall egy
nagyteliesitményl mikrohulldmu siité (6 jeld) is.

A tdlald konyhdn minimdlis helyszini munkavégzés szikséges, mivel minden étel
készen érkezik. A tizéraihoz és uzsonndhoz szeletelt kenyeret, vagy péksiteményt és
szeletelt felvagottakat kapnak. A szendvicseket kell a helyszinen elkésziteni és a
f6z6konyhdrdl megtisztitva kikildott zoldségféléket (pl. retek, paprika, hagyma,
paradicsom, uborka, stb.) kell felszeletelni, amelyhez a (11 jel() asztali mandolin
szeletel6t fogjdk haszndini.

A konyhdban a szendvics, illetve a talalds elékészitéséhez konyhai munkaasztalok (7,
8 jelU) dlinak rendelkezésre, valamint felsé faliszekrény (16 jell) is kész0l az edény és
eszkdztdrolds biztositasa céljgbadl.

3.4. Talalas:

A konyhdban a (10 jel0) stokikon helyezik el a héntarté edényeket, melyekbdl talalé
tdlakba adagoljdk az ételeket, majd dtadd ablakon keresztUl kiodva, a konyhai
személyzet (10 jelG) zsUrkocsikra helyezve viszi a csoportszobdkba, a megteritett
asztalokhoz.

A tésztafélék, ill. rakott ételek melegen tartdsdhoz egy darab asztali vizfirdds
melegentarto (? jell) elhelyezését tartjuk szikségesnek.

A ftiszta evdeszkdzdk, tanyérok, poharak, bdgrék téroldsa a csoportszobdkban l1évé
beépitett szerényekben toérténik. A talalé tdalak elhelyezését a tdlaldokonyhdban a
toléajtos talaléasztal (4 jell) és a faliszekrény (5 jell) polcai biztositjdk.

A konyhai edények tarolasat a melegitékonyha helyiségben a (15 jell) csepegtetd
dlivany polcai teszik lehetévé.

3.5. Mosogaltds, hulladék elhelyezés:

A konyhai melegité — Uzemi - edények mosogatdsdt a melegitékonyha (14 jel()
kétmedencés H+M vizes mosogatéjaban végzik, kombindlt zsiroldd, fertétlenitészer
alkalmazdsdval. Az elmosott edényeket a (15 jell) csepegteté dllvanyon szdritjak
meg. A mosogatoé alq, (ZSF jell) zsifogé berendezés keril beépitésre.

Az étkezés utdn, a fogyasztdk dltal haszndlt edényeket, a konyhai dolgozdk kocsikra
szedve, a fogyasztéi/szdllitbedény mosogatd helyiséghez viszik. A mosogatd
helyiségben az ételmaradékokat a (1 jell) leszedd asztalrdl a nyildsa alatti, moshatd,
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fertétlenithetd (2 jeld) hulladékgyijté edénybe gydljtik, majd a teljes étkezési ciklus
befejeztével, a fGtetlen térbdl nyild moslék-, és hulladéktdarolé helyiségbe, erre a célra
rendszeresitett gyUjtéedényben helyezik el. Az ételmaradékot, valamint a mosogaté
medencék alatti zsifogd berendezésébdl kikerUl6 zsiradékot szakvdllalkozéval (Pl
Biofilter Kérnyezetvédelmi Rt.-vel) kotott szerzédés alapjdn bionergetikai hasznositasra,
naponta elszdllitatjak, - energiat dllitanak eld beldle.

A kommundlis hulladékot kilon kukdba &sszegyUjtve, a vdrosi szervezett
szemétszdllitds keretében szdllitatjdk el.

A fogyasztoéi edénymosogatéd helyiségben, bekotésre keril egy nagyteliesitmény( (5
jel0) pult alatti ipari mosogatéogép, mely felett lesz a gép kosardnak bepakoldsdhoz a
(3 jellG) munkaasztal. A csere mosogatdkosarakat az asztal feletti (4 jell) specidlis
polcon tdroljak. Tartalékként, ha a mosogatdgép esetlegesen meghibdsodna, akkor
a 2 medencés, H+M vizes, (6 jell) szdllitbedény mosogatét fogjak hasznadini (idébeni
elkilonitéssel,) kombindlt  zsiroldd -  fertétlenitészer  alkalmazdsaval. A
tanyércsepegtetés biztositdsdra, fali csepegtetét is felszerelnek. A szdllitéedényeket a
(7 jell) perfordlt polcos csepegteté dllvanyon szdritidk meg. A mosogaté ald, (ZSF
jell) zsifogb berendezés keril beépitésre.

A fogyasztéi edénymosogatd helyiségbdl a tiszta, szdraz edényeket, kocsikra
pakoljak, majd visszajuttatjdk a csoportszobdkba.

A konyhdban haszndilt (10 jell) kocsikat is ebben a helyiségben tisztitjak, amihez a
magasnyomdsU mosoberendezést (9 jell) fogjak haszndini.

A tdlaldkonyhdban és az ahhoz kapcsolddd, valamint az azt kiszolgdld helyiseégek
padozatdba padlédsszefolydk lesznek beépitve, a falak 2,10 m magassagig
csempével lesznek burkolva.

A mosogatdé medencék folé, minden mosogatdsi helyen, olyan tdbla kerUl
elhelyezésre, amelyen a mosogatdsi munka mivelete és jellege lesz kiirva.

Mdsik  tdbldn, melyet szintén ki kell fUggeszteni a mosogatdk félé, a
munkamuUveletekhez szUkséges mennyiséglU és mindségU zsiroldd és fertétlenitd szer
nevei és koncentrdcidja lesz feltlntetve.

Az elmosott edények a mosogatdkhoz kapcsolddd edénycsurgatdn kerlinek
megszaritdsra. Az edények tordlgetése TILO S

A helyiségekben, hideg-melegvizes kézmosok (8, 13 jelU) és sUlyponti helyeken, a
takaritdszer tarold raktdrban és a hulladéktaroléban tomldvéges, légbeszivo szelepes,
H+M vizes (1, 2 jel) falikdt biztositia a takaritdshoz szOkséges vizvételi helyet.

3.6. Takaritas

A helyiségek higiénéjére nagy gondot kell forditani, ételmelegités kdzben - az étel
talaldsi ideje alatt - €s a munka végeztével is.

Isiroldoszeres vizzel, illetve utdna fertétlenitéoldatos vizzel kell a berendezési
targyakat, falakat és a padozatot megtisztitani. A kdnnyU takarithatésadg miatt a
falakon 2,10 m magassdgig csempe burkolat készUl, a padozat a vizes UzemU
helyisegekben csUszdsmentes kerdmia lap, a tébbi helyiseégben sikfelUletl, de
kdnnyen moshatd lapburkolat. A helyiségekben beépitett padlodsszefolydk is a
kdnnyU takarithatésag céljat szolgdlja. A takaritGshoz szikseges vizvételi lehetdseg
kdzponti helyeken biztositott, illetve tdmlidvel, biztosithatd. A takaritd szerek és eszk6zok
taroldsa a takaritdszer tdarold helyiségben elhelyezett dlivanyon (2 jell) torténik.
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3.7. Személyzet, szocidlis lIétesitmények:

Az 6voddban a tdlaldkonyhdn 4 f6 dolgozd Idtja el a tdlaldssal, mosogatdssal
kapcsolatos feladatokat, akik egészséglgyi alkalmassagi vizsgdlattal, illetve érvényes
egészségUgyi konyvvel kell, rendelkezzenek. A konyhdban végzett munkdjuk sordn
véddruhat fognak viselni.

A dolgozék részére szocidlis helyiségcsoport készUl, mely az épUlet keleti oldaldn
helyezkedik el és a zsibongdn keresztll érnetd el. Az oltézEbdI kdzelithetd meg a
tusold, illetve a mosdd helyiségen keresztUl a munkahelyi WC. Az 6ltdzében kettds ,,2"
szekrények kerUlnek elhelyezésre, ahol elkUlonitetten tudjdk tdrolni az utcai és
munkaruhdt.

A személyi tisztasadg nagyon fontos a tdlaldkonyha dolgozdi részére. Ezért is szUkséges
minden kézmosdhoz biztositani és haszndini a H+M vizet, a kézfertétlenitd szert, mely
adagoldkba lesz biztositva, és a papirtdrolkézét. A WC helyisegben és a konyhdban,
térdkapcsolds csaptelepeket kell felszerelni.

3.8. Etelek jellege, higiénés kévetelmények:

Az ételek jellege a 3-7 éves korU kisgyermekek szadmdara megfeleld kell, hogy legyen,
melyet az étrend 6sszedllitdsandl figyelembe vesznek.

Az ételek elkészitését kizardlag olyan komplett fé6zékonyha végezheti, amely a
vonatkozd rendeleteknek megfelel, valamint valamennyi szakhatésdgi engedéllyel
rendelkezik.

A meleg ételeket rozsdamentes patentzdras hdéntarté edényekben kell a
talalokonyhdra kiszdllitani, és az ételek + 63 Ce feletti, hdmérsekletet a szdllitas alatt
meg kell rizni.

A hideg ételek, élelmiszerek szdllitdsa kézben a hitélanc folyamatossagdt biztositani
kell. (0 és + 8 C ° kdzott.)

A szdllitdé edényeket, valamint a melegen tartdsra, vagy a hitve tartdsra nem szoruld
ételeket, élelmiszereket (pl. péksUteményeket, kenyeret, stb.) szdllitds kdzben
folyamatosan védeni kell a kUlsé szennyezddésektdl. Ezért a szdllitdjarminek teljesen
zartnak kell lennie és moshatdé-, fertétlenithetd anyagbdl kell készUlnie.

A meleg ételek szdllitadsat Ugy kell megoldani, hogy az ételek elkészUlte és a tdlalds
id6pontja kozotti idS lehetdség szerint a hdrom ordt ne haladja meg.

A tdlalékonyha helyiségeinek nyithaté ablakira rovarhalét kell felszerelni.

Vonatkozé rendeletek:

A tervezeés, a konyhatechnoldgia kialakitdsa, valamint az eszkdzdk és berendezések
megvdlasztdsa a jelenleg érvényben évd, aldbbi rendeletek figyelembe vételével
tortént:
> A 62/2011. (VI. 30.) VM rendelet: mely a vendéglatd - ipari termékek
elédllitasanak és forgalomba hozataldnak élelmiszerbiztonsagi feltételeirdl szol,
> 852/2004 EK rendelet (2004. 04. 29.) Az élelmiszer higiénidrdl, - elbirdsait
tartalmazza.
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A tervezett tdlaldkonyha eleget tud tenni mUkddése sordn — a vendéglatdsban,
kdzétkeztetésben az Uzemeltetd sajat élelmiszer biztonsdgi rendszerének, amely a
bioldgiai, kémiai és a fizikai veszélyek megeldzését szolgdld rendszer feltételeit
tartalmazza: ,,Veszélyelemzés Kritikus Szabdlyozdasi Pontok (HACCP).
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