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Csongrád Város Önkormányzata Képviselő testületének 

2011. február 18-i ülésére

Tárgy: Tájékoztatás a Gamesz élelmezési tevékenységéről
Tisztelt Képviselő-testület!
A bölcsődések, óvodások, általános és középiskolás tanulók, valamint az intézmények dolgozói részére az életkori sajátosságoknak és az időszaknak megfelelő étrend összeállítása, az ételek megfelelő mennyiségű és minőségű választékos elkészítése, kiszállítása, illetve a konyhákhoz tartozó éttermekben a találás a GAMESZ feladatkörébe tartozik.

Intézményvezető Asszony által megküldött anyag részletesen tartalmazza mindazt a tevékenységet, amelyet tárgykörben ellátnak, valamint szöveges és számszaki részletezéssel bemutatja 

· a feladatellátásra ható tényezőket, 

· a térítési díjak beszedését, 

· az élelmezési nyersanyagok beszerzési forrásait,

· személyi feltételeket,
· a konyhák szervezeti átalakulását,

· a bevételek és kiadások alakulását.

A csatolt mellékletek tartalmazzák 

· a változatossági mutatókat,

· az alkalmazott diétákat,

· a nyersanyagnorma alakulását,

· az élelmezést igénybe vevők létszámának alakulását,

· az ingyenes étkezőket intézményeként, 

· az étkezők megoszlását térítési díj szerint, 

· a térítési díj hátralék alakulását, 

· a szociális étkezés alakulását, 

·  a konyhai kapacitás kihasználtságának alakulását.
A tájékoztatóból megállapítható, hogy az intézmény az élelmezést a szakmai előírások betartása, a gazdasági körülmények által meghatározott feltételek mellett, azokhoz folyamatosan alkalmazkodva végezte és végzi. 
A gyermek- és diákétkeztetés mellett a GAMESZ konyhái segítenek a városi kulturális-, sport rendezvények lebonyolításában, szakmai napok szervezésében, biztosítják a kulturált vendéglátást. 

A tájékoztatóban is reálisan bemutatott feladatellátást elismerve, de az ellátás javítása érdekében szükséges fejlesztések elsődlegességét szem előtt tartva döntött a Képviselő-testület a 2011. évi költségvetési koncepcióban az étkezés kiszervezéséről.
Tájékoztatom a Tisztelt Képviselő-testületet, hogy a döntésnek megfelelően az oktatási és egyes szociális intézményei közétkeztetése, a feladatellátást biztosító létesítmények kialakításához és működtetéséhez - vagyonhasznosítás, illetve építési koncesszióba adás - kapcsolódó közbeszerzési szakértői, tanácsadói és/vagy pályázat kiírói feladatok ellátására meghívásos pályázatot írtam ki, mely eljárás sikeres volt. Így a közbeszerzési kiírásra vonatkozó tárgyalások a napokban megkezdhetők.
Kérem a Tisztelt Képviselő-testületet az előterjesztés megvitatására és a határozati javaslat elfogadására.

Határozati javaslat

Csongrád Város Önkormányzata Képviselő-testülete megtárgyalta a „Tájékoztatás a Gamesz élelmezési tevékenységéről” tárgyú előterjesztést és az alábbi döntést hozza.

A Képviselő-testület elfogadja a tájékoztatót, egyidejűleg elismerését fejezi ki a Gamesz vezetőjének és dolgozóinak az élelmezési tevékenység területén végzett munkájukért.  
Erről jegyzőkönyvi kivonaton értesítést kapnak:

1. A Képviselő-testület tagjai

2. Dr. Kőrösi Tibor polgármester

3. Dr. Nagy Rusztem jegyző

4. Városgazdasági Iroda és általa
5. Gamesz
Csongrád, 2011. február 10.                                           

    Dr. Kőrösi Tibor
          








       Polgármester

TÁJÉKOZTATÁS A GAMESZ 
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Tisztelt Képviselő-testület!

A diákétkeztetés a rendszeres táplálkozást és az elégséges tápanyagfelvételt a rendszerességre szoktatást szolgálja a jövő nemzedéke számára, és sajnos – nemritkán – az otthoni elégtelen táplálkozás kiegészítését is.

E területen jelentős segítséget nyújt az élelmezésvezetőknek a 67/2007.(VII.10.) GKM-EüM-FVM-SZMM együttes rendelet, amely korcsoportok szerint napi energia-, fehérje-, szénhidrát- és zsírbeviteli ajánlásokat ad, egy főre, tíz napra, korcsoportonként, grammban, illetve %-ban megadva.

A tápanyagok biztosítása az életkornak megfelelően az élelmezés alapvető feladata, attól függően, hogy az élelmezés hányszori étkezést biztosít, fedeznie kell az egész napi tápanyagszükséglet megfelelő hányadát.

A tápanyag bevitelének ideális megoszlása ötszöri étkezés esetén:




Reggeli

10%




Tízórai

15%




Ebéd


35%




Uzsonna

15%




Vacsora

25%

Csak ebéd biztosítása (menza) esetén a napi tápanyagmennyiség 35%-át, tízórai és ebéd biztosítása esetén 50%-át, tízórai, ebéd és uzsonna biztosítása esetén 65%-át fedezi.

A közétkeztetés a legalkalmasabb arra, hogy biztosítsa a magyar lakosság egészséges táplálkozását (speciális táplálkozási igényűeknek is) s az ápolókkal, gondozókkal és pedagógusokkal együtt működve segítséget nyújtson a lakosság – és ezen belül is elsősorban a gyermekek – táplálkozási szokásainak helyes irányba történő megváltoztatásához.

A helyes táplálkozás fedezi a szervezet minden folyamatának energia és tápanyag felhasználását.

A táblázatból jól látható, hogy az élelmezésvezetők nagy gondot fordítanak az ételek változatosságára. A változatossági mutató %-os alakulásának értékelése a gyakorlati tapasztalatok alapján 60-80% között elfogadható, 80% felett jónak ítélhető. 1.sz. melléklet a változatossági mutatók alakulását mutatja konyhánként tavaszi, őszi és téli hónap étrendjét tekintve, melyből megállapítható, hogy a változatossági mutató 95-100% között van.

A sokszínű, változatos nem gyakran ismétlődő ételsorokat tartalmazó étrend önmagában komoly biztosítékot jelent arra, hogy minden szükséges tápanyagot megkapjon a gyermek szervezete.

Folyamatosan értékeljük a tápanyaggal felvett kalória mennyiséget és tápanyag összetételt. 10 napra vonatkoztatva kell biztosítani az egyes élelmiszerek felhasználásának mennyiségét, tehát a hangsúly áttevődött a tápanyagok biológiai értékének számítására és az étlap minőségi tervezésére. Erre nagy hangsúlyt fektetünk. Intézményünknél fő állású dietetikus dolgozik, aki az étlaptervezésben is részt vesz. Az étlapokat gyermekorvos hagyja jóvá. Konyháinkon szakképzett élelmezésvezetők dolgoznak. Minden konyhánkon az ételelkészítésénél figyelembe vesszük, orvosi igazolás alapján a különböző diétákat. A 2. sz. melléklet mutatja a jelenleg alkalmazott diétákat. Egyre növekvő az ételallergiások száma. Az allergiások aránya hazánkban már ma is a hozzánk hasonló életvitelű, gazdasági helyzetű országokéval egyezik, vagyis a lakosság egyharmada. Országosan a közétkeztetési konyhák csak egy kis része tudja az ő különleges igényeiket kielégíteni, ennél fogva jelentősen csorbul az esélyegyenlőség. Konyháinkon amint ezt a 2.sz. melléklet is mutatja ezt az esélyegyenlőséget biztosítjuk, minden diétát lefőzünk, egy-két adagos kiszállítást is biztosítjuk, névre szólóan a tálaló konyhákra.

Az OÉTI óvodai felmérése szerint ötből két gyermekorvos által igazolt betegség miatt diétás étkeztetésre szorul.

Manapság sokat beszélünk az egészséges táplálkozásról, ezen belül is a gyerekek étkezési szokásainak megreformálásáról, a tudatos táplálkozásra nevelésről. Az egészséges táplálkozást pár szóban úgy lehet összefoglalni, hogy több zöldséget (naponta 2-3 alkalommal), gyümölcsöt (naponta 1-2 alkalommal), illetve zsírszegény ételeket és teljes kiőrlésű péksüteményeket, tésztaféleségeket, valamint naponta fogyasszunk tejterméket és kevesebb legyen a vörös hús, több fehér húsból készült ételféleséget.

A GAMESZ konyhákon ezeket az alapelveket szem előtt tartva állítja össze az étlapot az élelmezésvezető, valamint a dietetikus szakember. Rendszeresen kapnak a gyerekek tízóraira, uzsonnára zöldségféleséget (zöldpaprika, paradicsom, zöldhagyma, retek, nyers sárgarépa, karalábé), ebéd után pedig gyümölcsöt (idény jellegű, vagy télen narancs, mandarin, banán). Péksüteményeknél is odafigyelünk, hogy sokszor legyen magvas zsemle, félbarna vagy barna kenyér, csirkehúsból, pulykahúsból is sokféle ételt készítenek és havonta 1-2 alkalommal a hal is étlapra kerül. Zsírt egyáltalán nem használnak a konyhákon, csakis olajjal főznek.

Mi törekszünk az előírtaknak az elvárásoknak eleget tenni, de szükséges, hogy a gyerekekkel, a nevelőkkel közösen megszeretessük a főzelékeket, zöldségféléket, mert a gyermekek egy része tésztát, péksüteményt enne szívesen, ami nem helyes.

Intézményünk rendelkezik „Élelmezési Szabályzattal”.

Az Élelmezési Szabályzatot a feladatok pontos meghatározása, az élelmezési tevékenység szervezése, összehangolása, szabály és szakszerűsége érdekében az Alapító okirathoz, az SZMSZ-hez, az Ügyrendhez és egyéb más belső szabályzathoz illeszkedően alakítottuk ki, melyet a jogszabályváltozásokkal folyamatosan karbantartunk.

Minden évben a Képviselő-testület hagyja jóvá az étkezési térítési díjat.

Az élelmezési norma az egy ellátott, egy élelmezési napjára felhasználható élelmiszer nyersanyag ÁFA nélküli forint értékét jelenti.

Általános elvárás, hogy az év folyamán rövidebb-hosszabb időre el lehet térni a normától. A normától való eltérés plusz-mínusz 10%-ig elfogadható. A 2009 és a 2010. évi nyersanyagnorma felhasználást és az attól való ± eltérést mutatja a 3.sz. melléklet.

A táblázatból megállapítható, hogy minden konyha 10%-os megengedett határon belül van. Összességében 2009-ben 0,3%-al, míg 2010-ben 0,1%-al volt több a tényleges felhasználás a felhasználható nyersanyag normánál.

Nagyon fontos az élelmezési nyersanyagnorma nagysága, hisz ez nagyon meghatározza az ételek mennyiségét és minőségét.

Igyekszünk a szakmai elvárás és a pénzügyi lehetőség szinkronját megteremteni.

Ehhez szükségesek a megfelelő szakértelemmel rendelkező élelmezésvezetők. Élelmezésvezetőink több mint 25 éves szakmai gyakorlattal rendelkeznek.

Térítési díjak beszedése

2001. augusztus 31-ig az általános iskolai tanulók étkezési térítési díját a napközis nevelők szedték be, 2001. szeptember 01-től az étkezési térítési díjat a gondnokok szedik be a „KAJA” elnevezésű számítógépes program segítségével, ezt a programot már 1996-tól használjuk a konyhákon és az óvodai térítési díj beszedéséhez.

Középiskoláknál ez a program össze van kapcsolva mágneskártya leolvasóval, mely az ebédjegyet helyettesíti. 

Az óvodákban a térítési díjat az óvodai gondnok szedi, illetve a Bercsényi Óvodában a Piroskavárosi iskola gondnoka, a Széchenyi Óvodában és bölcsődében a Gr.Széchenyi iskola gondnoka szedi be.

Az óvodai és az általános iskolai tanulók közül az élelmezést igénybevevő gyermekek számának alakulását mutatja 4-5-6. sz. melléklet  2001., 2009. és 2010. év vonatkozásában.

A táblázatokból megállapítható, hogy az össz. tanulói létszámból évről évre nőtt az igénybevevők száma.

2001-ben az össz. tanulói létszám 78,4%-a, 2009-ben 81,2%-a, 2010-ben 85,3% vette igénybe a diákétkeztetést. Az óvodai ellátottak közül 2001-ben 90,5% és 2010-ben 97,3% vette igénybe az óvodai étkeztetést, jól látható itt is a növekedés. Ezen kívül vannak gyerekek, akik csak a tízórait veszik igénybe.

Évről évre bővült az ingyenesen étkezők köre, ma már a rendszeres gyermekvédelmi támogatásban részesülő bölcsődés, óvodás és a teljes általános iskolai korosztály (2011. január 1-től 8. évfolyam is) ingyen étkezik, ezt a létszámot mutatja 2010. és 2011. évekre a 7.sz. táblázat.

Ezen felül vannak normatív kedvezmények, melyeket a Gyvt. 148.§.5.bekezdése határoz meg, mely szerint a három vagy többgyermekes családoknál gyermekenként, a tartósan beteg vagy fogyatékos gyermekek után az 50%-os térítési díjat kell fizetni. A 8.sz. táblázat mutatja, hogy 2011-ben hogyan alakul az ingyenesen étkezők 50%-os térítési díjat, a 100%-os térítési díjat fizetők száma. Megállapítható, hogy az általános iskolai  tanulók 50,9%-a ingyen étkezik, 16,2%-a 50%-os térít, míg 100%-os térítési díjat az össz. gyermek létszám 33,9%-a fizeti meg. Óvodások közül ingyen étkező aránya 39,05%, 50% térít 18,79% és 100%-ot térít 42,15%.

Az ingyenesen étkezők és az 50%-os térítési díjat fizetők éves szinten 59.423.213,-Ft-ot nem fizetnek meg. Ezen kívül az ingyenesen étkezők után az APEH felé 8.007.052,-Ft ÁFA befizetési kötelezettségünk is van.

A 9.sz. táblázat mutatja 2009. december 31-én és 2010. december 31-én intézményenként a térítési díj hátralékot. Sajnos ez évről évre inkább növekszik, mint csökken. A legtöbb hátralék a Gr.Széchenyi I. Általános Iskolában halmozódik fel, a legkevesebb a Kossuth L. Általános Iskolában.

A 10.sz. táblázat a szociális étkezői létszám alakulását mutatja 2010 és 2011. években, jelentősen növekedett a házhoz szállítások száma. Fontos kiemelni, hogy a Bokrosi konyha megépítése után a Bokrosi tanyavilágba erről a konyháról szállítják az ebédet, Bokroson az időskorúak étkezői létszáma 2007-től jelentősen megnövekedett.

2008-tól a gyermekek étkezési térítési díj megfizetésére étkezési utalványt is elfogadunk, ezzel segítve a szülők fizetési problémáit.

Étkezési térítési díjat a szülők banki átutalással is megfizethetik.

2010. január 01-től az ÁFA törvény úgy rendelkezik, hogy az ingyenesen étkezők után  25%-os ÁFA-t kell fizetni az APEH felé. A közétkeztetés a legtöbb európai tagállamban a kedvezményes ÁFA-körbe tartozik.

2011. évre leigényelt állami normatíva:




iskoláknál


45.696.000,-Ft




óvodáknál


18.080.000,-Ft

azok a gyerekek, tanulók után lehet igényelni normatívát, akik a Gyvt. 148.§. 5. bekezdése alapján 50%-os normatív étkezési kedvezményben részesülnek, valamint azok után a rendszeres gyermekvédelmi kedvezményben részesülő óvodások, 1-8 évfolyamos általános iskolai tanulók után, akik számára ingyenes étkeztetést biztosítunk. 

Az élelmezési nyersanyagok beszerzési forrásai

A kiválasztás során mérlegelni kell az áruk minőségi mutatóit, a beszerzési árakat, a csomagolás módját, a kiszerelés mértékét, a szállítási és fizetési feltételeket.

2007-től intézményünknél közbeszerzési eljárás lebonyolításával lehet az élelmiszereket beszerezni.

Korábban ezt megfelelő piackutatással végeztük.

A közbeszerzés keretében nagyon sok pályázat érkezett, bírálati szempontként sajnos elsődleges az ár volt. Az első évben vidéki pályázók adtak kedvező árajánlatot. A következő pályázatnál Csongrádi pályázók nyertek hús és pékáru vonatkozásában. Jelenleg is közbeszerzési eljárás van folyamatban, a pályázatok beadási határideje: 2011. február 7.

Sajnos a közbeszerzés nem igazán teszi lehetővé a minőségi mutatók figyelembevételét, a kiírásnál igyekszünk megjelölni ezeket.

2010. szeptember 15-től módosították a közbeszerzési törvényt, mely kedvezően alakult az őstermelők és étkeztetést igénybevevők számára. 

Magasbeltartalmú egészséges élelmiszer csak környezetkímélő tájfenntartó gazdálkodásból, természetes helyi alapanyagokból állítható össze. Konyháinkon 2010. szeptember 15-től ismételten jelen vannak a helyi őstermelők, melynek nagyon örülünk. Számunkra fontos, hogy egészséges, szer-maradványmentes, friss alapanyagokból dolgozzunk, ez a törvény módosítás ezt lehetővé teszi. A helyi gazdáknak a közétkeztetésbe történő értékesítés biztos, kiszámítható piacot jelent, minőségi szempontokat beépítve gyermekeink egészségét is szolgálja.

Folyamatosan keresnek a gazdák, hogy 2011-ben mit ültessenek, mire van és milyen mennyiségben szükség a konyháknak. Szerencsére városunkban, illetve a kistérségben lesz elég termelő aki helyben termelt, vegyszermentes és minőségileg hosszú távon megbízható élelmiszerrel el tudja látni  a helyi közétkeztetést. Ez a fajta termelés 4 évig megtorpant, most a gazdák újra indítják.

2011. január 18-án élelmezésvezetőink résztvettek „a Helyi termékek a közétkeztetésben” című konferencián ahol Csongrád közétkeztetése is megjelent egy tájjellegű étellel – Különleges gyümölcsleves, csirkecomb zöldségágyon, csíramálé -.

Konyháinkon a „Veszélyelemzés Kritikus Szabályozási Pontok” (HACCP) rendszer 2001-től működik, melynek felülvizsgálatát, a dolgozók oktatását évente elvégezzük.

A dietetikus és az élelmezésvezető a dokumentációk pontos vezetését ellenőrzik, ezenkívül az ÁNTSZ és Élelmiszerlánc-biztonsági és Állategészségügyi Igazgatóság is ellenőrzi.

Konyháink az előírásoknak megfelelnek. Az ételféleségeket kísérőjegyzékkel szállítjuk a tálalókonyhákra.

A beszállítóktól is megköveteljük a HACCP meglétét, annak betartását.

Személyi feltételek

A közétkeztetésben megköveteljük a szakképzett dolgozók alkalmazását. Élelmezésvezetőt csak élelmezésvezetői szakképesítéssel alkalmazunk. Intézményünknél 2.sz. mellékletből láthatjuk, hogy konyháinkon nagyon sokféle diéta fordul elő, mi minden ilyen igénynek eleget teszünk, ezért dietetikus szakembert foglalkoztatunk.

A diétára szoruló gyermek szüleivel tartjuk a kapcsolatot, ezekben az esetekben a szülő és a dietetikus együtt dolgozik a gyermek egészsége érdekében.

Konyháinkon 15 dolgozónak van szakács végzettsége, így megoldott, hogy minden műszakban és hétvégén is szakképzett dolgozó irányításával készüljenek az ételféleségek. Fontos a diéta, amit csak nagy gyakorlattal rendelkező szakács készíthet. Egy fő hentest is alkalmazunk, aki a város konyháira előkészíti a húsféleségeket. Három dolgozónk van, aki gyorséttermi felszolgáló szakképesítéssel rendelkezik. A központi raktárban van egy fő raktáros, aki átveszi a nyersanyagot, ellenőrzi annak minőségét és szavatossági idejét, innen biztosítjuk a befejező konyhákra is a teljesen előkészített nyersanyagot (Síp konyha, Bölcsőde konyhák). A raktáros feladata a nyersanyagok pontos kimérése és kísérőjegyzékkel történő ellátása. Egy fő könyvelő, aki egyben az étkezési térítési díjat is beszedi. A konyhai kisegítők a nyersanyagok előkészítésében és a főzés különböző fázisaiban vesznek részt.

2 gépkocsivezető szállítja a befejező konyhákra a nyersanyagot és a tálalókonyhákra a kész ételt.

Konyhák szervezeti átalakulása

1986 előtt sok kis konyhánk volt, melynek működtetése gazdaságtalan, korszerűtlen, balesetveszélyes volt.

1986-ban adták át az Erzsébet konyhát, mely az akkori követelményeknek maximálisan megfelelt.

1986-ban a Széchenyi iskola konyhán az Erzsébet konyhán és a Buch-ház konyhán, valamint Bokroson főztünk a gyerekeknek.

1996-ban vettük át a bölcsőde konyhákat, ekkor gazdasági okok miatt megszüntettük a külön főzést a dolgozók részére, ezzel 3 fő dolgozó bérét takarítottuk meg, valamint megszüntettük az élelmezésvezetői munkakört, ezt a feladatot az Óvoda konyha élelmezésvezetője látta el. Az átszervezés óta mindkét bölcsődében 1-1 szakácsnő készíti a kicsiknek a négyszeri étkezést.

Változó munkahelyre vannak alkalmazva a dolgozók, így helyettesítésük biztosított.

1997. július 1-től átvettük a Sághy M. Szakközépiskolánál lévő konyhát, kihasználtsága nagyon alacsony volt 600 fő helyett 250 főre főztek, kapacitás növelést kértünk az ÁNTSZ-től 600 fő helyett 1.000 adagos konyhát alakítottunk ki, ezzel meg tudtuk szüntetni a főzést a Buch-ház konyhán. A Buch-konyha 1997 és 1999 között tálaló konyhaként működött, itt étkeztek az Ének-Zene Általános Iskola tanulói. A Buch-ház konyha 1999-ben mint tálaló konyha is megszűnt, átadtuk az épületet az új könyvtár felújításához.

Az Ének-Zene Általános Iskola tanulói egy évig a Síp iskolában étkeztek. 2000. szeptember 1-től az Erzsébet étterem adott helyet az Ének-Zene Általános Iskola tanulóinak is.

A Batsányi János Gimnázium tálaló konyha megépítésével a gimnáziumi tanulók az Erzsébet étkezde helyett saját intézményükben fogyasztják el az ebédet.

A csökkenő gyermeklétszám és a takarékossági intézkedések, valamint a nem megfelelő feltételek miatt a főzést a Széchenyi konyhán megszüntettük továbbra tálaló konyha lett az ott tanuló gyermekek részére.

2003-ban átvettük az Ápoló Otthon konyhát, ott 2007-ig volt főzőkonyha, majd a Szociális Ellátások Intézményének a Sághy M. Szakközépiskolánál lévő konyha főz. Az Ápoló Otthonnál lévő konyha működtetése nem volt gazdaságos, sőt a HACCP előírásoknak sem felelt meg.

Az Erzsébet konyha megszüntetésével a Síp iskolai tálaló konyhát alakítottuk át befejező konyhává.

A sok-sok változtatások a gazdaságosabb működtetés eredményeként jelenleg Csongrád város gyermekétkeztetését egy főzőkonyha (Csongrád, Gyöngyvirág u.18.), valamint a Síp iskolánál lévő befejező konyha, valamint a két bölcsődénél lévő befejező konyha látja el. A befejező konyhákra a főzésre előkészített élelmezési nyersanyagot a főzőkonyha biztosítja.

Jelenleg egy élelmezésvezető látja el az élelmezésvezetői feladatot a korábbi 5 fő helyett.

Ezenkívül a Bokrosi városrészben pályázati pénzből korszerű, minden követelménynek megfelelő, új főzőkonyha épült, mely a bokrosi óvodások, iskolások és szoc. étkezők étkeztetését biztosítja. A Bokrosi konyhát közvetlenül egy fő élelmezésvezető irányítja.

Tanítási szünetekben (őszi, téli, tavaszi, nyári) egy konyha főz. A Sághy Szakközépiskolánál lévő konyha az év 365 napján üzemel, hisz innen látjuk el a bentlakásos intézményeket. Az iskoláknál lévő tálaló konyhák 185 napot, az óvodai tálaló konyhák az óvodai nyitvatartásnak megfelelően üzemelnek. Az idősek klubjában az év 252 napján veszik igénybe az étkezést. A konyhák kihasználtságát mutatja a 11. sz. melléklet.

Bevételek és kiadások alakulása




állami normatíva:

63.776 eFt




saját bevétel:

         175.389 eFt






átvett pénzeszköz:
           12.340 eFt







         251.505 eFt

Ezzel szemben a kiadásunk 248970 eFt, melyből megállapítható, hogy a közétkeztetés a folyamatos átszervezések, a gazdaságos működtetés követte az állami normatívából a saját bevételből, átvett pénzeszközből rentábilisan működik.

A közétkeztetés egy sor szakpolitikai terület (közbeszerzés vendéglátás, közegészségügy, gyermekjólét, kereskedelem, táplálkozás egészségügy és dietetika, környezetpolitika és fenntarthatóság) keresztmetszetében működik, ezeknek az elvárásoknak igyekszünk tapasztalatunk és tudásunk szerint legjobban megfelelni.

Kérem a Tisztelt Képviselő-testületet a tájékoztatást vitassa meg és fogadja el.

Csongrád, 2011.02.06.





Tisztelettel:









Törköly Péterné









intézményvezető

1.sz. melléklet

Változatossági mutatók alakulása konyhánként

tavaszi, őszi és téli hónap étrendjét tekintve

	2010. május
	Levesek
	Feltétek
	Köretek
	Tészták

	Óvoda konyha (Sághy)
	100%
	100%
	100%
	100%

	Bokrosi konyha
	100%
	100%
	100%
	100%


	2010. október
	Levesek
	Feltétek
	Köretek
	Tészták

	Óvoda konyha (Sághy)
	100%
	100%
	100%
	100%

	Bokrosi konyha
	100%
	100%
	100%
	100%


	2011. január
	Levesek
	Feltétek
	Köretek
	Tészták

	Óvoda konyha (Sághy)
	95%
	100%
	100%
	100%

	Bokrosi konyha
	100%
	100%
	100%
	100%


2.sz. melléklet

Alkalmazott diéták

	Sorszám
	Megnevezés

	1.
	Könnyű vegyes

	2.
	Vegetáriánus

	3.
	Allergia mentes étrend

	4.
	Epés

	5.
	Hasnyálkímélő diéta

	6.
	Sertéshús mentes

	7.
	Fehérje szegény 40 gr

	8.
	Fruktóz érzékeny

	9.
	Cukorbeteg lisztmentes

	10.
	Cukros pépes

	11.
	Cukros (180 g CH)

	12.
	Cukros (200 g CH)

	13.
	Cukros epés

	14.
	Pépes

	15.
	Folyékony pépes

	16.
	Szondatáp

	17.
	Tej-tojás-szója mentes

	18.
	Sertéshús, marhahús, sárgarépa, tojás mentes

	19.
	Szója, tojás, tej mentes

	20.
	Tej-szója mentes

	21.
	Tej-tartósítószer mentes

	22.
	Szója-tojás-tartósítószer mentes

	23.
	Tartósítószer mentes

	24.
	Tej-tojás mentes

	25.
	Hal mentes

	26.
	Szója mentes

	27.
	Tojás-tartósítószer mentes

	28.
	Szója-tojás mentes

	29.
	Tojás mentes

	30.
	Csoki-paradicsom-banán mentes

	31.
	Tej-tojás-tartósítószer mentes

	32.
	Kakaó, tej. Tea, kávé mentes

	33.
	Fűszerszegény diéta

	34.
	Rizs-rozs,paradicsom mentes

	35.
	Tejmentes

	36.
	Lisztérzékeny

	37.
	Tej-tojás mentes B.

	38.
	Liszt-tej-tejtermék mentes

	39.
	Tartósítószer B

	40.
	Liszt-tej-tojás, allergén mentes

	41.
	Tejmentes B

	42.
	Tojásmentes B

	43.
	Energiaszegény


3.sz. melléklet

Felhasználható és ténylegesen felhasznált nyersanyagnorma alakulása

2009 és 2010. évben

	Megnevezés
	2009. évben felhasználható nyersanyagnorma eFt
	Ténylegesen felhaszn. ny. norma

eFt
	Felhasználás alakulása 

%

(3:2)
	2010. évben felhasználható nyersanyagnorma eFt
	Ténylegesen felhaszn. ny. norma

eFt
	Felhasználás alakulása 

%

(6:5)

	Óvoda konyha (Sághy) 
	113.483
	114.047
	100,5
	124.281
	124.551
	100,2

	Bokrosi konyha
	15.740
	15.765
	100,2
	15.449
	15.407
	99,7

	I. Bölcsőde konyha 

(Gr.Széchenyi)
	1.324
	1.236
	93,4
	1.560
	1.551
	99,4

	IV.sz. Bölcsőde konyha

(Templom)
	1.477
	1.399
	94,7
	1.438
	1.390
	96,7

	Összesen:
	132.024
	132.447
	100,3
	142.728
	142.899
	100,1


4.sz. melléklet

A tanulólétszámból élelmezést igénybe vevők

létszámának alakulása 2001. évben

	Megnevezés
	Gyermekek száma (fő)
	Étkezésben résztvevők száma (fő)
	Étkezésben résztvevők aránya (%)

	GAMESZ összesen:
	2.318
	1.899
	81,9

	ebből:
	
	
	

	Kossuth L. Általános Iskola
	395
	285
	72,2

	Ének-Zene Általános Iskola
	395
	318
	80,5

	Piroskavárosi Általános Iskola
	241
	210
	87,1

	Síp utcai Általános Iskola
	232
	192
	82,2

	Gr.Széchenyi I. Általános Iskola
	268
	195
	72,8

	Bokrosi Általános Iskola
	115
	91
	79,1

	Általános Iskolák összesen:
	1.646
	1.291
	78,4

	
	
	
	

	Bokrosi Tagóvoda
	40
	40
	100,0

	Bökényi Tagóvoda
	100
	92
	92,0

	Dohánysori Tagóvoda
	48
	42
	87,5

	Bercsényi Tagóvoda
	135
	135
	100,0

	Fő utcai Tagóvoda
	127
	94
	74,0

	Széchenyi úti Tagóvoda
	69
	62
	89,9

	Templom utcai Tagóvoda
	153
	143
	93,5

	Óvodák összesen:
	672
	608
	90,5


5.sz. melléklet

A tanulólétszámból élelmezést igénybe vevők

létszámának alakulása 2009. évben

	Megnevezés
	Gyermekek száma (fő)
	Étkezésben résztvevők száma (fő)
	Étkezésben résztvevők aránya (%)

	GAMESZ összesen:
	1.788
	1.531
	85,6

	ebből:
	
	
	

	Kossuth L. Általános Iskola
	361
	307
	85,0

	Ének-Zene Általános Iskola
	338
	252
	74,6

	Piroskavárosi Általános Iskola
	290
	232
	80,0

	Gr.Széchenyi I. Általános Iskola
	169
	142
	84,0

	Bokrosi Általános Iskola
	82
	74
	90,2

	Általános Iskolák összesen:
	1.240
	1.007
	81,2

	
	
	
	

	Bokrosi Tagóvoda
	39
	39
	100,0

	Bökényi Tagóvoda
	102
	97
	95,1

	Dohánysori Tagóvoda
	29
	29
	100,0

	Bercsényi Tagóvoda
	101
	96
	95,0

	Fő utcai Tagóvoda
	91
	86
	94,5

	Széchenyi úti Tagóvoda
	58
	54
	93,1

	Templom utcai Tagóvoda
	128
	123
	96,1

	Óvodák összesen:
	548
	524
	95,6


6.sz. melléklet

A tanulólétszámból élelmezést igénybe vevők

létszámának alakulása 2010. évben

	Megnevezés
	Gyermekek száma (fő)
	Étkezésben résztvevők száma (fő)
	Étkezésben résztvevők aránya (%)

	GAMESZ összesen:
	1.749
	1.560
	89,2

	ebből:
	
	
	

	Kossuth L. Általános Iskola
	325
	281
	86,5

	Ének-Zene Általános Iskola
	349
	281
	80,5

	Piroskavárosi Általános Iskola
	266
	227
	85,3

	Gr.Széchenyi I. Általános Iskola
	168
	151
	89,9

	Bokrosi Általános Iskola
	78
	72
	92,3

	Általános Iskolák összesen:
	1.186
	1.012
	85,3

	
	
	
	

	Bokrosi Tagóvoda
	42
	42
	100,0

	Bökényi Tagóvoda
	117
	113
	96,6

	Dohánysori Tagóvoda
	33
	33
	100,0

	Bercsényi Tagóvoda
	105
	104
	99,0

	Fő utcai Tagóvoda
	82
	80
	97,6

	Széchenyi úti Tagóvoda
	61
	57
	93,4

	Templom utcai Tagóvoda
	123
	119
	96,7

	Óvodák összesen:
	563
	548
	97,3


7.sz. melléklet

Ingyenes étkezők intézményenként

	Iskolák
	2010.év
	2011. év
	Változás %

	Kossuth L. Általános I.
	99
	120
	121,2

	Piroskavárosi Általános I.
	117
	126
	107,7

	Ének-Zenei Általánso I.
	112
	121
	108,0

	Gr.Széchenyi I. Ált. I.
	94
	105
	111,7

	Bokrosi Általános Iskola
	30
	37
	123,3

	Összesen:
	452
	509
	112,6


	Óvodák
	2010.év
	2011. év
	Változás %

	Templom u. Óvoda
	35
	35
	100,0

	Fő utcai Óvoda
	25
	24
	96,0

	Bökényi Óvoda
	27
	30
	111,1

	Bercsényi Óvoda
	45
	54
	120,0

	Széchenyi Óvoda
	39
	40
	102,6

	Dohánysori Óvoda
	23
	23
	100,0

	Bokrosi Óvoda
	8
	8
	100,0

	Összesen:
	202
	214
	105,9

	
	
	
	

	Bölcsődék
	24
	19
	100,0


8.sz. melléklet 

Étkezők megoszlása térítési díj szerint 2011. évben

	Iskolák
	Ingyenes
	50%
	100%
	Össz.létszám

	Ének-Zenei Általános I.
	121
	47
	113
	281

	Kossuth L.Általános I.
	120
	49
	112
	281

	Piroskavárosi Ált.
	126
	40
	61
	227

	Bokrosi Általános Iskola
	37
	17
	18
	72

	Gr.Széchenyi I. Ált.I.
	105
	11
	35
	151

	Összesen:
	509
	164
	339
	1.012


	Óvodák
	Ingyenes
	50%
	100%
	Össz.létszám

	Bercsényi Óvoda
	54
	11
	39
	104

	Bokrosi Óvoda
	8
	14
	20
	42

	Bökényi Óvoda
	30
	31
	52
	113

	Dohánysori Óvoda
	23
	4
	6
	33

	Fő utcai Óvoda
	24
	16
	40
	80

	Széchenyi Óvoda
	40
	3
	14
	57

	Templom u. Óvoda
	35
	24
	60
	119

	Összesen:
	214
	103
	231
	548

	
	
	
	
	

	Bölcsődék
	19
	10
	34
	63


9.sz. melléklet
Térítési díj hátralék

	Megnevezés/Intézmény
	2009.
	2010.
	%

	Gr.Széchenyi I. Általános I.
	735.939,-
	790.085,-
	107%

	Piroskavárosi Általános Iskola
	287.443,-
	199.287,-
	69%

	Ének-Zenei Általános Isk.
	375.935
	656.620,-
	175%

	Kossuth L. Általános Iskola
	48.065,-
	26.220,-
	55%

	Bokrosi Általános Iskola
	90.278
	81.997,-
	91%

	Összesen:
	1.537.660,-
	1.754.209,-
	114%

	
	
	
	

	Templom utcai Óvoda
	23.220,-
	17.490,-
	75%

	Bercsényi Óvoda
	19.785,-
	31.935,-
	161%

	Bökényi Óvoda
	4.007,-
	23.733,-
	592%

	Széchenyi Óvoda
	8.330,-
	2.560,-
	307%

	Fő utcai Óvoda
	2.980,-
	27.748,-
	931%

	Bokrosi Óvoda
	6.135,-
	24.345,-
	397%

	Dohánysori Óvoda
	-
	10.149,-
	-

	Templom u. Bölcsőde
	1.340,-
	5.328,-
	398%

	Széchenyi u.Bölcsőde
	1.072,-
	1.440,-
	134%

	Összesen:
	66.869,-
	144.728,-
	216%


10.sz. melléklet

Szociális étkezők alakulása

2010. és 2011. évben

	
	2010. évben
	2011.évben
	Étkezés változása %

2011/2010

	Szociális étkezők Bokroson
	62 fő
	65 fő
	104,8 %

	Ápoló Otthon étkezői
	30 fő
	30 fő
	100,0 %

	Gondviselés Háza étkezői
	29 fő
	29 fő
	100,0 %

	Szociális étk. házhoz szállítás
	199 fő
	285 fő
	143,2 %

	Szociális Ell.Int. Klubok
	60 fő
	60 fő
	100,0 %

	Átmeneti Otthon lakói
	10 fő
	12 fő
	120,0 %

	Összesen:
	390 fő
	481 fő
	123,3 %


11.sz. melléklet

A konyhai kapacitás kihasználtságának

alakulása 2010-2011-ben

	Megnevezés
	Kapacitás

adag/nap
	Éves kihasználtság átlagban

adag/nap
	Kihasználtság %-a

(3:2)
	Éves kihasználtság átlagban

adag/nap
	Kihasználtság %-a

(3:2)

	
	
	2010. 
	év
	2011.
	év

	Síp konyha
	1.000
	927
	92,7
	1.159
	116

	Óvoda konyha (Sághy)
	1.000
	1.167
	117
	1.167
	117

	Bokrosi konyha
	300
	412
	137
	180
	60

	I.sz. Bölcsőde konyha (Széchenyi)
	30
	30
	100
	30
	100

	IV.sz. Bölcsőde konyha 

(Templom u.)
	30
	35
	100
	35
	100

	Összesen:
	2.365
	2.571
	108,7
	2.571
	108,7


