1. szamih fiiggelék
Csongrad Varosi Onkormanyzat Gazdasagi Ellaté Szervezet

6. Szakmai munka értékelése

A Gazdasagi Ellatdo Szervezet feladata a varosban a kozétkeztetés biztositasa. Az
intézmeény killon megallapodas alapjan ellatja az alabbi onkormanyzati intézmények
szamviteli, pénziigyi, munkaiigyi feladatait:

= Csongradi Ovodék Igazgatdsaga

» Csongradi Informacios Kozpont Csemegi Karoly Konyvtar és Tari Laszld

Muzeum

= Mivelodési Kozpont és Varosi Galéria

» Csongrad Varos Onkorméanyzata Varosellato Intézménye

= Esély Szocialis Alapellatasi Kozpont

A napi feladatok végzéséhez elengedhetetlen a folyamatos kapcsolat tards az
intézményekkel. Az intézményvezetdk minden esetben kozremikodéek és
segitdkészek, igy a napi feladatokat gordiilékenyen meg tudjuk oldani.

Az adminisztrcios és pénziigyi faladatokat 6 f6 végzi az irodan, a munkatigyi
feladatok ellatast 3 f6. Mindkét terlileten van egy-egy munkatars, aki kapcsolt
munkakorben a téritési dijak beszedését, valamint az étkezési igények Osszesitését,
elszamolasat is végzi. A Start munkaprogram keretében az onkormanyzat 35 fot
foglalkoztat, amelyneck munkatigyes iratait, az elszamoldshoz  sziikséges
dokumentaciot is a kollégak allitjak 6ssze.

A Gazdasagi Ellato Szervezet lizemelteti a Tourinform Irodat. Az iroda célja, hogy
minél magasabb szinvonalon téjékoztassa a helyi és orszagos programokrol,
eseményekrdl, latnivalokrdl, a vérosba latogatokat. Felvilagositist nytdjtanak a
szallashelyekrol, vendéglatohelyekrdl, kiadvanyokkal segitik a tédjékozodast.

A Gazdaséagi Ellaté Szervezet fo tevékenysége a gyermekétkeztetés. Intézményiink
elkotelezett abban, hogy a bolesddei, ovodai, iskolai étkeztetés keretében mindségi
kozétkeztetés valosuljon meg. Dietetikusunk a térvényi eldirasok figyelembevételével
allitja Ossze a valtozatos, kiegyensulyozott tdpanyag- és energia bevitel, valamint
vitamin- €s 4svanyi anyag tartalom szempontjabol is optimalis, korosztalynak

megfeleld meniisort. Intézménytink tigyel arra, hogy minél t6bb olyan alapanyagbol



keriiljenek elkészitésre ételeink, melyeket helyi vagy kornyékbeli termel6ktdl szerziink
be.

A Gazdasagi Ellaté Szervezet a kozétkeztetési feladatot két f6zb6konyhan és egy
befejez6 konyhan latja el. A Saghy Mihaly Szakkoézépiskolaban talalhato konyha 1000
adag el6allitasara nyujt lehetdséget. A tavalyi évben az épiilet teljesen felujitasra keriilt
a ,,Saghy konyha fejlesztése Csongradon” cimii, TOP-1.1.3-16-CS1-2017-00008
azonosité szamu projekt keretében. Megvaltozott az épiilet szerkezete, kialakitasra
keriilt egy diétas konyha. Uj nyilaszarék keriiltek az épiiletre, szigetelés Keriilt az
épiiletre, megujult a tetdszerkezet és iroda keriilt kialakitasra. A felujitas alkalmaval az
elhasznalodott eszkdzok, berendezési targyak helyett is 1), a kor kovetelményeinek
megfeleld korszeri eszkdzok keriiltek beszerzésre. A diétas konyha lehet6séget teremt,
hogy az étel érzékenyek részére biztositani tudjuk a megfeleld kozétkeztetést. Az
onkormanyzat jelentds sajat er6t biztositott, hogy a sziikséges eszkozoket,
berendezéseket, meg tudjuk vasarolni, mivel a palyazati forrasok korlatozottak voltak.
A megujult konyha atadasa majus 14-én megtortént, és mar 20-an birtokba is vették a
kollégak.

A Csongrad-Bokros, Bokros u. 29 alatt talalhato Ovoda-Iskola konyha 300 adag
eloallitasat teszi lehet6vé. Az dvodasok. a helyi iskola és a bokrosi szocialis étkez6k
ellatasat biztositjuk a konyharol.

A Templom u. 4-8. szam alatt talalhato a Bolesdéde konyha, amely befejezd

konyhaként iizemel, k6zel 60 bolcs6dés gyermek szamadra biztositja az étkezést.

A kozétkeztetés mellett a varosi rendezvényeken, iinnepségeken biztositottunk
étkezést, hogy bevételeinket névelni tudjuk. Emellett a nyari id6szakban szamos tabor
részére biztositunk a napi haromszori, négyszeri étkezést. A bevétel novelés érdekében
igyekeztiink minden rendezvényen jo mindségl, véltozatos étrendet biztositani, hogy

visszatérd megrendel6ink legyenek.

Az idei évben a Szentesi Katasztrofavédelmi Kirendeltség ellendrzéseket tartott a f6z6
¢s talalo konyhakon. A f6z6 konyhdkon rendelkeziink elszivd rendszerrel, ami a friss

leveg6t biztositja.



Az intézményt kotelezték az elszivd rendszerek tisztitdsdra az alabbi jogszabaly
alapjan.

»Az Orszagos Tiizvédelmi Szabdlyzatrdl sz6l6 54/2014. (XII 5.) BM rendeler 196. §. (5) A14
méternél magasabban 1évd legfelsd haszndlati szinttel rendelkezd lakéépiilet kozponti szell6z6
rendszerét, valamint étterem konyhai szell6z6 (szagelszivé) rendszerét a gydarté dltal
meghatdrozott rendszerességgel, annak hidnydban lakdépiiletben 3 évente, étterem
rendelfetés estében félévente tisztitani és annak elvégzését irdsban igazolni kell ”

A munkdlatok speciélis eszkdzoket, technikat, technoldgiat igényelnek, igy ezt csak
szakember tudja elvégezni. Tobb vallalkozastol kértiink ajanlatot, de nagyon
magasasak a koltségek. A legkisebb rendszer tisztitdsa 247.650,- Ft-ba keriil, amit
félévente meg kell ismételni. A jovo évre ezeket a koltségeket méar eldre be kell

tervezniink, mivel jelentds kiadast ronak az intézményre.

Csongrad, 2019. julius 19.
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